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Atos do Congresso Nacional

ATO DO PRESIDENTE DA MESA DO CONGRESSO NACIONAL Ne° 46, DE 2021

O PRESIDENTE DA MESA DO CONGRESSO NACIONAL, cumprindo o que
dispGe o § 12 do art. 10 da Resolugdo n2 1, de 2002-CN, faz saber que, nos termos
do §& 72 do art. 62 da Constituicio Federal, com a redagdo dada pela Emenda
Constitucional n? 32, de 2001, a Medida Provisdria n? 1.049, de 14 de maio de 2021,
publicada no Didrio Oficial da Unido no dia 17, do mesmo més e ano, que "Cria a
Autoridade Nacional de Seguranga Nuclear e altera a Lei n? 4.118, de 27 de agosto de
1962, a Lei n? 6.189, de 16 de dezembro de 1974, a Lei n? 8.691, de 28 de julho de
1993, a Lei n? 9.765, de 17 de dezembro de 1998, a Lei n? 6.453, de 17 de outubro
de 1977, e a Lei n2 10.308, de 20 de novembro de 2001", tem sua vigéncia prorrogada
pelo periodo de sessenta dias.

Congresso Nacional, em 8 de julho de 2021
Senador RODRIGO PACHECO
Presidente da Mesa do Congresso Nacional

ATO DO PRESIDENTE DA MESA DO CONGRESSO NACIONAL Ne¢ 47, DE 2021

O PRESIDENTE DA MESA DO CONGRESSO NACIONAL, cumprindo o que
dispGe o § 12 do art. 10 da Resolugdo n2 1, de 2002-CN, faz saber que, nos termos
do § 72 do art. 62 da Constituicdo Federal, com a redacdo dada pela Emenda
Constitucional n2 32, de 2001, a Medida Provisdria n? 1.050, de 18 de maio de 2021,
publicada no Didrio Oficial da Unido no dia 19, do mesmo més e ano, que "Altera a
Lei n? 7.408, de 25 de novembro de 1985, e a Lei n2 9.503, de 23 de setembro de
1997 - Cdédigo de Transito Brasileiro", tem sua vigéncia prorrogada pelo periodo de
sessenta dias.

Congresso Nacional, em 8 de julho de 2021
Senador RODRIGO PACHECO
Presidente da Mesa do Congresso Nacional

ATO DO PRESIDENTE DA MESA DO CONGRESSO NACIONAL Ne° 48, DE 2021

O PRESIDENTE DA MESA DO CONGRESSO NACIONAL, cumprindo o que
dispde o § 12 do art. 10 da Resolugdo n2 1, de 2002-CN, faz saber que, nos termos
do § 72 do art. 62 da Constituicdo Federal, com a redagdo dada pela Emenda
Constitucional n2 32, de 2001, a Medida Provisdria n? 1.051, de 18 de maio de 2021,
publicada no Diario Oficial da Unido, e retificada, no dia 19, do mesmo més e ano, que
"Institui o Documento Eletrénico de Transporte e altera a Lei n? 11.442, de 5 de
janeiro de 2007, a Lei n? 13.703, de 8 de agosto de 2018, a Lei n? 10.209, de 23 de
mar¢o de 2001, e a Lei n? 5.474, de 18 de julho de 1968", tem sua vigéncia
prorrogada pelo periodo de sessenta dias.

Congresso Nacional, em 8 de julho de 2021
Senador RODRIGO PACHECO
Presidente da Mesa do Congresso Nacional

Brasilia - DF, sexta-feira, 9 de julho de 2021 SECAO a

ATO DO PRESIDENTE DA MESA DO CONGRESSO NACIONAL N¢ 49, DE 2021

O PRESIDENTE DA MESA DO CONGRESSO NACIONAL, cumprindo o que dispde
0 § 12 do art. 10 da Resolugdo n2 1, de 2002-CN, faz saber que, nos termos do § 72 do art.
62 da Constituicdo Federal, com a redacdo dada pela Emenda Constitucional n2 32, de
2001, a Medida Proviséria n? 1.052, de 19 de maio de 2021, publicada, em Edigdo Extra,
no Didrio Oficial da Unido no mesmo dia, més e ano, que "Altera a Lei n? 12.712, de 30
de agosto de 2012, a Lei n2 7.827, de 27 de setembro de 1989, a Lei n? 10.177, de 12 de
janeiro de 2001, e a Lei n? 9.126, de 10 de novembro de 1995", tem sua vigéncia
prorrogada pelo periodo de sessenta dias.

Congresso Nacional, em 8 de julho de 2021
Senador RODRIGO PACHECO
Presidente da Mesa do Congresso Nacional

ATO DECLARATORIO DO PRESIDENTE DA MESA DO CONGRESSO NACIONAL N2 50, DE 2021

O PRESIDENTE DA MESA DO CONGRESSO NACIONAL, nos termos do pardagrafo
Unico do art. 14 da Resolugdo n? 1, de 2002-CN, faz saber que a Medida Proviséria n?
1.035, de 5 de margo de 2021, que "Abre crédito extraordinario, em favor do Ministério
da Infraestrutura, no valor de RS 275.000.000,00, para os fins que especifica", teve seu
prazo de vigéncia encerrado no dia 2 de julho de 2021.

Congresso Nacional, em 8 de julho de 2021

Senador RODRIGO PACHECO
Presidente da Mesa do Congresso Nacional

Atos do Poder Executivo

DECRETO N¢ 10.743, DE 8 DE JULHO DE 2021

Dispde sobre a qualificagdo de empreendimentos
publicos federais do setor de transporte portudrio
no ambito do Programa de Parcerias de
Investimentos da Presidéncia da Republica.

O PRESIDENTE DA REPUBLICA, no uso das atribuicdes que Ihe confere o art.
84, caput, incisos IV e VI, alinea "a", da Constituicdo, e tendo em vista o disposto no
art. 12, § 19, inciso I, e no art. 49, caput, inciso I, da Lei n? 13.334, de 13 de
setembro de 2016, e na Resolugdo n? 172, de 27 de abril de 2021, do Conselho do
Programa de Parcerias de Investimentos da Presidéncia da Republica,

DECRETA:

Art. 12 Ficam qualificados, no ambito do Programa de Parcerias de Investimentos
da Presidéncia da Republica - PPI, os seguintes empreendimentos publicos federais do setor
portuario:

| - Terminal MUC59, no Porto do Mucuripe, Estado do Ceard, que abrange
a darea de vinte e cinco mil seiscentos e vinte e oito metros quadrados, dedicado a
movimenta¢do e a armazenagem de granéis liquidos combustiveis;

Il - Terminal ITG03, no Porto de Itaguai, Estado do Rio de Janeiro, que
abrange a area de vinte e dois mil quinhentos e sessenta e quatro metros quadrados,
dedicado a movimentagdo e a armazenagem de granéis solidos minerais;

Il - Terminal IMBO5, no Porto de Imbituba, Estado de Santa Catarina, que
abrange a area de sete mil quatrocentos e cinquenta e cinco metros quadrados,
dedicado a movimentagdo e a armazenagem de granéis liquidos;

IV - Terminal SSD09, no Porto de Salvador, Estado da Bahia, que abrange
a area de dezesseis mil e vinte e seis metros quadrados, dedicado a movimentagdo e
a armazenagem de carga geral e conteinerizada;

V - Terminal STS10, no Porto de Santos, Estado de Sdo Paulo, que abrange
a area de quatrocentos e sessenta e trés mil oitocentos e quarenta e trés metros
quadrados, dedicado a movimentagdo e a armazenagem de carga conteinerizada;

VI - Terminal PAR15, no Porto de Paranagud, Estado do Parana, que abrange
a drea de quarenta mil seiscentos e trés metros quadrados, dedicado a movimentagdo
e a armazenagem de granéis vegetais;

VIl - Terminal PAR09, no Porto de Paranagud, Estado do Parana, que
abrange a drea de trinta e quatro mil seiscentos e oitenta e oito metros quadrados,
dedicado a movimentagdo e a armazenagem de granéis vegetais; e

VIII - Terminal PAR14, no Porto de Paranagud, Estado do Parana, que
abrange a area de cinquenta e um mil setecentos e oitenta e nove metros quadrados,
dedicado a movimentagdo e a armazenagem de granéis vegetais.

Art. 29 Este Decreto entra em vigor na data de sua publicagdo.

Brasilia, 8 de julho de 2021; 2002 da Independéncia e 1332 da
Republica.

JAIR MESSIAS BOLSONARO
Paulo Guedes
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DECRETO N2 10.744, DE 8 DE JULHO DE 2021
Dispde sobre a qualificagdo de trechos da Ferrovia de

Integragdo Oeste-Leste no dambito do Programa de
Parcerias de Investimentos da Presidéncia da Republica.

O PRESIDENTE DA REPUBLICA, no uso das atribuicdes que Ihe confere o art.
84, caput, incisos IV e VI, alinea "a", da Constituicdo, e tendo em vista o disposto no
art. 19, § 19, inciso |, e no art. 49, caput, inciso I, da Lei n? 13.334, de 13 de
setembro de 2016, e na Resolugdo n? 171, de 27 de abril de 2021, do Conselho do
Programa de Parcerias de Investimentos da Presidéncia da Republica,

DECRETA:

Art. 12 Ficam qualificados, no ambito do Programa de Parcerias de Investimentos da
Presidéncia da Republica - PPI, os seguintes trechos da Ferrovia de Integragdo Oeste-Leste:

| - trecho I, que liga os Municipios de Caetité e Barreiras, Estado da Bahia; e

Il - trecho IlI, que liga os Municipios de Barreiras, Estado da Bahia, e Figueirdpolis,
Estado do Tocantins.

Art. 22 Este Decreto entra em vigor na data de sua publicagdo.
Brasilia, 8 de julho de 2021; 2002 da Independéncia e 1332 da Republica.

JAIR MESSIAS BOLSONARO
Paulo Guedes

DECRETO N¢ 10.745, DE 8 DE JULHO DE 2021

Altera o Decreto n? 9.970, de 14 de agosto de
2019, que dispGe sobre o Comité Federal de
Assisténcia Emergencial.

O PRESIDENTE DA REPUBLICA, no uso da atribuicdo que lhe confere o art.
84, caput, inciso VI, alinea "a", da Constituicdo,

DECRETA:

Art. 12 O Decreto n? 9.970, de 14 de agosto de 2019, passa a vigorar com
as seguintes alteragdes:

Xl - Ministro de Estado Chefe da Secretaria de Governo da Presidéncia da
Republica; e

XIl - Ministro de Estado Chefe do Gabinete de Seguranca Institucional da
Presidéncia da Republica.
................................................................................................................................ " (NR)
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VI - um do Ministério da Saude;
VIl - um do Ministério da Mulher, da Familia e dos Direitos Humanos; e

VIl - um da Secretaria de Governo da Presidéncia da Republica.

Art. 22 Este Decreto entra em vigor na data de sua publicagdo.
Brasilia, 8 de julho de 2021; 2002 da Independéncia e 1332 da Republica.

JAIR MESSIAS BOLSONARO
Luiz Eduardo Ramos Baptista Pereira

Presidéncia da Republica

DESPACHOS DO PRESIDENTE DA REPUBLICA
MENSAGEM

N2 334, de 8 de julho de 2021. Encaminhamento ao Congresso Nacional das Portarias que
renovam as autorizagSes outorgadas as entidades abaixo relacionadas para executarem,
pelo prazo de dez anos, sem direito de exclusividade, servigos de radiodifusdo comunitaria,
conforme os seguintes atos:

1 - Portaria n? 112, de 12 de fevereiro de 2016 - Associagdo Comunitaria Beneficente,
Artistica e Cultural de Coromandel, no municipio de Coromandel - MG;

2 - Portaria n2 130, de 12 de fevereiro de 2016 - Associagdo Movimento Comunitdrio Radio
Regional Itamaraca FM, no municipio de Ipaussu - SP;

3 - Portaria n2? 410, de 9 de maio de 2016 - Associagdo Comunitaria de Comunicagdo de
Frutal, no municipio de Frutal - MG;

4 - Portaria n2 735, de 9 de maio de 2016 - Associa¢do Cultural e de Promogdo Social
Casimiro Mikucki, no municipio de Ribeirdo Bonito - SP;

5 - Portaria n2 789, de 9 de maio de 2016 - Associagdo Beneficente Cultural de Comunicagdo
Comunitéria Educadora Campo Verde, no municipio de lacanga - SP;

6 - Portaria n? 1.009, de 9 de maio de 2016 - Associagdo Comunitaria Santa Rita, no
municipio de Santa Rita de Cassia - BA;

7 - Portaria n2 1.041, de 9 de maio de 2016 - Associagdo Comunitaria de Desenvolvimento
Social de Barroso, no municipio de Barroso - MG;

8 - Portaria n2 1.456, de 9 de maio de 2016 - Associagdo da Radio Comunitaria Alternativa
FM, no municipio de Guaratuba - PR;

9 - Portaria n2 1.465, de 9 de maio de 2016 - Associacdo dos Moradores da Vila Brasil e
Outras Artérias, no municipio de Pombos - PE;

10 - Portaria n? 6.686, de 6 de janeiro de 2016 - Associagdo Comunitdria Monte Sinai, no
municipio de Itaocara - RJ;

11 - Portaria n? 1.083, de 7 de junho de 2017 - Associagdo Pré Desenvolvimento de Cerro
Branco, no municipio de Cerro Branco - RS;

12 - Portaria n2 1.087, de 7 de junho de 2017 - Associagdo Comunitaria para o Desenvolvimento
de Carmopolis de Minas, no municipio de Carmdpolis de Minas - MG;

13 - Portaria n2 1.089, de 7 de junho de 2017 - Associagdo Movimento Comunitdrio Nossa
Bom Repouso, no municipio de Bom Repouso - MG;

14 - Portaria n? 1.443, de 7 de junho de 2017 - Fundagdo Jodo Kennedy Gomes Batista -
FJKGB, no municipio de Emas - PB;

15 - Portaria n? 1.882, de 7 de junho de 2017 - Associagdo Cultural e Ecoldgica Vale do Sol,
no municipio de Candido Abreu - PR;

16 - Portaria n? 1.965, de 7 de junho de 2017 - Associa¢do Cultural das Entidades
Mantenedoras de Radiodifusdo Comunitaria, no municipio de Belém - PA;

17 - Portaria n2 2.196, de 7 de junho de 2017 - Associagdo Comunitaria de Comunicagdo
e Cultura, no municipio de Lages - SC;

18 - Portaria n2 2.201, de 7 de junho de 2017 - ASCOCAVE - Associagdo Comunitaria de
Comunicagdo de Cana Verde, no municipio de Cana Verde - MG;

19 - Portaria n2 2.473, de 7 de junho de 2017 - Associagdo Comunitaria Agenda - FM, no
municipio de Jau - SP;

20 - Portaria n2 2.491, de 7 de junho de 2017 - Associagdo Comunitdria de Desenvolvimento
Cultural e Artistico de Santa Fé, no municipio de Santa Fé - PR;

21 - Portaria n? 2.626, de 7 de junho de 2017 - Associagdo Comunitaria em Defesa do
Desenvolvimento de Wanderley, no municipio de Wanderley - BA;

22 - Portaria n2 3.052, de 7 de junho de 2017 - Associagdo Comunitdria Transvigosa de
Radiodifusdo, no municipio Nova Vigosa - BA;

23 - Portaria n? 3.056, de 7 de junho de 2017 - Associagdao Comunitdria Pratapolense de
Radiodifusdo, no municipio de Pratapolis - MG;

24 - Portaria n? 4.491, de 28 de setembro de 2017 - Associa¢do de Radiodifusdao Comunitaria
Pérola do Triangulo, no municipio de Iturama - MG;

25 - Portaria n2 4.709, de 28 de setembro de 2017 - Associacdo Educacional e Social de
Montanha, no municipio de Montanha - ES;

26 - Portaria n? 5.178, de 8 de novembro de 2018 - Associagdo Comunitaria Tupancy, no
municipio de Arroio do Sal - RS;

27 - Portaria n? 7.225, de 16 de janeiro de 2018 - Associagdo Comunitaria de Comunicagdo
de Colina, no municipio de Colina - SP;

28 - Portaria n? 7.242, de 16 de janeiro de 2018 - Associagdo Comunitdria Cultural Lima
Campense, no municipio de Lima Campos - MA;

29 - Portaria n? 4.383, de 3 de setembro de 2019 - Associagdo Cultural Marmeleiro, no
municipio de Marmeleiro - PR; e

30 - Portaria n2 4.709, de 17 de setembro de 2019 - Associagdo Comunitaria de Arapud, no
municipio Trés Lagoas - MS.

N2 335, de 8 de julho de 2021. Encaminhamento ao Congresso Nacional do texto do
projeto de lei que "Abre ao Orgamento Fiscal da Unido, em favor das Justicas Federal,
Eleitoral e do Trabalho e do Ministério Publico da Unido, crédito suplementar no valor de
RS 18.004.050,00, para reforco de dotacdes constantes da Lei Orcamentdria vigente".

VICE-PRESIDENCIA DA REPUBLICA
CONSELHO NACIONAL DA AMAZONIA LEGAL

PORTARIA N¢ 52, DE 7 DE JULHO DE 2021

O PRESIDENTE DO CONSELHO NACIONAL DA AMAZONIA LEGAL, no uso das
atribui¢des que Ihe confere o inciso | do paragrafo Unico do art. 72 do Decreto n° 10.239, de
11 de fevereiro de 2020, combinado com a Portaria n2 21, de 14 de abril de 2021, resolve:

Art. 12 Excluir a Secretaria-Geral da Presidéncia da Republica da Comissdo
de Desenvolvimento Sustentavel da Amazoénia Legal, constante na alinea "k", item 4 do
Anexo | da Portaria n2 21, de 14 de abril de 2021.

Art. 292 Esta Portaria entra em vigor na data de sua publicagdo.

ANTONIO HAMILTON MARTINS MOURAO

PRESIDENCIA DA REPUBLICA ¢ SECRETARIA-GERAL ¢ IMPRENSA NACIONAL

JAIR MESSIAS BOLSONARO

Presidente da Republica

ONYX DORNELLES LORENZONI

Ministro de Estado Chefe da Secretaria-Geral

SAVIO LUCIANO DE ANDRADE FILHO

Diretor-Geral da Imprensa Nacional
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AUTORIDADE NACIONAL DE PROTEGAO DE DADOS
CONSELHO DIRETOR

PORTARIA N2 16, DE 8 DE JULHO DE 2021

Aprova o processo de regulamentagdo no ambito
da Autoridade Nacional de Prote¢do de Dados

O CONSELHO DIRETOR DA AUTORIDADE NACIONAL DE PROTECAO DE DADOS
(ANPD), no uso das competéncias que lhe confere o seu Regimento Interno, aprovado pela
Portaria n2 1, de 8 de margo de 2021, tendo em vista o que consta nos autos do Processo n2
00261.000347/2021-14 e a deliberagdo tomada no Circuito Deliberativo n? 08/2021, resolve:

Art. 12 Aprovar o processo de regulamentagdo no ambito da Autoridade Nacional
de Protecdo de Dados.

Pardgrafo uUnico. O processo de regulamentagdo inclui os procedimentos
para elaboragdo, revisdo, implementagdo, monitoramento e avaliagdo de
regulamentagdo.

CAPITULO 1
DAS DISPOSICOES GERAIS

Art 22 O processo de regulamentagdo é norteado pelos fundamentos da disciplina
da protecdo de dados pessoais previstos no art. 22 da Lei n2 13.709, de 14 de agosto de 2018,
bem como pelas seguintes diretrizes:

| - compatibilidade com o Planejamento Estratégico da ANPD;

Il - simplificacdo e celeridade administrativas;

Il - melhoria da qualidade regulatéria;

IV - consolidagdo e simplificagdo do arcabougco normativo;

V - planejamento e transparéncia da atuagdo da ANPD;

VI - protecdo dos dados do titular;

VIl - aprimoramento do ambiente de negdcios, Vviabilizando o
desenvolvimento econémico e tecnoldgico e a inovagdo; e

VIIl - fortalecimento da participagdo social.

Art. 32 Para fins desta Portaria, consideram-se as seguintes definicdes, em
complementagdo as estabelecidas no Regimento Interno:

| - Agdo de Normatizagdo: qualquer forma de intervencdo da ANPD sobre o
ambiente e os agentes de tratamento de dados voltada para atividades de regulamentagao,
tal como a edigdo de ato normativo, realizagdo de tomada de subsidios, consultas publicas e
audiéncias publicas;

Il - Agenda Regulatdria: instrumento de que se vale o Conselho Diretor para
planejar e priorizar as Ag¢Bes de Normatizagdo da ANPD em determinado periodo;

Il - Andlise de Impacto Regulatério (AIR): procedimento, a partir da definicdo de
problema regulatério, de avaliagdo prévia a edigdo dos atos normativos de que trata o Decreto
n? 10.411, de 30 de junho de 2020, que contera informacgGes e dados sobre os seus provaveis
efeitos, para verificar a razoabilidade do impacto e subsidiar a tomada de decisdo;

IV - Avaliagdo do Resultado Regulatério (ARR): verificagdo dos efeitos decorrentes
da edi¢do de ato normativo, considerados o alcance dos objetivos originalmente pretendidos
e os demais impactos observados sobre o mercado e a sociedade, em decorréncia de sua
implementacéo;

V - Grupos Afetados: categorias de agentes de tratamento e de titulares
que podem ser mais impactadas pelos efeitos de determinada Agdo de
Normatizagao;

VI - Equipe de Projeto: grupo constituido por servidores da Coordenagdo-
Geral de Normatizagdo (CGN) e de outras unidades da ANPD;

VIl - Projeto de Regulamentagdo: espécie de Ag¢do de Normatizagdo que
pode propor a elaboragdo ou a revisio de regulamentagdo;

VIII - Relatério de AIR: ato de encerramento da AIR, que deve conter os elementos
que subsidiaram a escolha da alternativa mais adequada ao enfrentamento do problema
regulatério identificado e, se for o caso, a minuta do ato normativo a ser editado; e

IX - Tomada de Subsidio: instrumento simplificado e discricionario de consulta a
sociedade, utilizado para a construgdo do conhecimento sobre dada matéria, levantamento
de dados e para o desenvolvimento de propostas.

CAPITULO 1I
DO PROCESSO DE REGULAMENTACAO

Art 42 O processo de regulamentagdo contempla as seguintes etapas:
| - Agenda Regulatéria;

Il - Projeto de Regulamentagao;

Il - Analise de Impacto Regulatério;

IV - Consulta Interna;

V - Consulta a sociedade;

VI - Andlise juridica;

VIl - Deliberagdo pelo Conselho Diretor; e

VIII - Avaliagdo do Resultado Regulatério.

Art 52 A CGN coordenard o processo de regulamentagdo.

Art 62 A realizagdo de estudos técnicos preliminares e o levantamento de

necessidades de elaboragdo ou de revisdo de regulamentagdo ndo fazem parte do processo
de regulamentacdo e podem ser realizados pelos 6rgdaos da ANPD a qualquer tempo.

Este documento pode ser verificado no enderego eletrénico
http://www.in.gov.br/autenticidade.html, pelo cédigo 05152021070900003

Secgao |
Da Agenda Regulatodria

Art 72 A Agenda Regulatdria cobrirda um periodo de dois anos e estabelecerd
as metas e os prazos a serem observados em cada Projeto de Regulamentacgdo.

§ 12 A elaboragdo da Agenda Regulatdria observard as disposi¢Ges e os objetivos
do Planejamento Estratégico e levara em consideragdo a Politica Nacional de Protegdo de
Dados Pessoais e da Privacidade, bem como, no que couber, os principios e procedimentos
estabelecidos nesta Portaria.

§ 22 No processo de elaboragdo e revisdo da Agenda Regulatéria, o
Conselho Nacional de Protegdo de Dados Pessoais e da Privacidade (CNPD) podera
sugerir temas prioritarios a serem considerados pelo Conselho Diretor.

§ 32 A CGN submeterd a aprovagdo do Conselho Diretor a proposta de
Agenda Regulatéria até 30 de novembro do ano anterior ao de inicio de sua
vigéncia.

§ 42 O Conselho Diretor definird procedimentos para realizagdo de consulta
a sociedade durante o processo de elaboragdo da Agenda Regulatoria.

§ 52 A Agenda Regulatéria serd aprovada até 12 de fevereiro do primeiro
ano de vigéncia e publicada na pagina da ANPD na internet.

§ 62 A CGN elaborara relatério semestral de acompanhamento da Agenda Regulatdria.

Art 82 Na propositura dos itens a serem incluidos na Agenda Regulatéria, devem
ser apresentados os seguintes elementos:

| - a identificacdo e a descricdo do problema;

Il - o fundamento preliminar da necessidade de intervengdo por meio de regulamentacdo;
Il - a indicagdo dos grupos afetados pela implementacdo do Projeto; e
IV - os resultados esperados.

§ 12 A necessidade de intervir por meio de regulamentagdo deve estar justificada.

§ 22 A justificativa deve apontar a eventual lacuna ou inadequagdo da
norma existente, a auséncia de tratamento da matéria em outro Projeto de
Regulamentagdo, e os beneficios esperados.

§ 32 A proposta de Agenda Regulatéria sera acompanhada da indicagdo dos
demais temas pendentes de regulamentagdo previstos na Lei n? 13.709, de 2018, ordenados
com base em critérios de prioridade e relevancia.

§ 42 A CGN realizard o acompanhamento dos temas referidos no § 32 com
vistas a ampliar a capacidade de planejamento e a eficiéncia da atuagdo da ANPD,
podendo sugerir ao Conselho Diretor a adogdo de medidas visando a melhoria da
qualidade regulatéria e a promogdo da seguranga juridica enquanto ndo editados os
regulamentos correspondentes.

Art 92 Diante de fatos novos e urgentes, a CGN ou os Diretores poderao,
motivadamente, propor alteragbes na Agenda Regulatéria para apreciagdo pelo
Conselho Diretor, inclusive no que tange a alteracdo de prazos e metas, a edigdo de
novas normas ou a alteracdo de normas existentes.

Segao |l
Do Projeto de Regulamentagdo

Art. 10. Observados as metas e os prazos previstos na Agenda Regulatoria,
o Projeto de Regulamentagdo é iniciado com a elaboragdo e a assinatura do Termo de
Abertura de Projeto pela Equipe de Projeto.

Subsegdo |
Da Equipe de Projeto

Art. 11. A Equipe de Projeto serd constituida por servidores da CGN, sob a
coordenagdo dessa unidade.

§ 12 As unidades da ANPD poderao indicar membros para compor a Equipe de Projeto.

§ 22 As unidades devem subsidiar a Equipe de Projeto, nos temas de sua
area de competéncia, fornecendo dados e outras informagdes, quando solicitados.

§ 32 Os membros de outras unidades colaborardo com a equipe até o
término do projeto, devendo reportar as atividades conduzidas aos superiores da
unidade a que estdo subordinados.

§ 42 A CGN designara as atividades pelas quais cada membro da Equipe de
Projeto sera responsavel.

Subsecgado I
Das competéncias da Equipe de Projeto

Art. 12. Compete a Equipe de Projeto:

| - realizar consultas aos Grupos Afetados;

Il - elaborar, caso entenda conveniente e oportuno, proposta de Tomada de Subsidio;

Il - definir o método e a técnica mais adequados para a AIR e, se
necessario, propor a contratagdo de consultoria especializada para os casos de maior
complexidade;

IV - elaborar o Relatdrio de AIR;

V - formular a proposta de regulamentagdo, observando as conclusdes do
Relatdrio de AIR e as diretrizes emanadas do Conselho Diretor, além das disposi¢Ges previstas
na legislacdo referente a elaboragdo, redagdo, alteragdo, consolidagdo e encaminhamento de
propostas de atos normativos;

VI - submeter a proposta de regulamentagdo a Consulta Interna ou justificar sua dispensa;

VII - executar os procedimentos necessarios a realizagdo de consulta a sociedade
da proposta de regulamentagdo; e

Documento assinado digitalmente conforme MP n2 2.200-2 de 24/08/2001, ICP
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VIIl - avaliar a pertinéncia das contribui¢cGes, sugestdes e recomendagoes
recebidas em Tomada de Subsidios, Consulta Interna e demais procedimentos de consulta a
sociedade, elaborando a analise técnica correspondente, nos termos do Regimento Interno.

Paragrafo Unico. Antes de serem publicados ou encaminhados para a apreciagdo
da Assessoria Juridica ou do Conselho Diretor, conforme o caso, os atos da Equipe de Projeto
serdo aprovados pelo Coordenador-Geral de Normatizagdo.

Segao |l
Da Andlise de Impacto Regulatorio

Art. 13. A proposta de regulamentacdo é precedida de AIR.

Pardgrafo unico. Nas hipoteses de dispensa de Andlise de Impacto
Regulatorio, conforme previstas na legislagdo em vigor, sera elaborada nota técnica ou
documento equivalente que fundamente a proposta de edicdo ou de alteragdo do ato
normativo.

Art. 14. As seguintes atividades podem ser realizadas na condugdo da AIR,
dentre outras:

| - Tomada de Subsidios;
Il - coleta de dados e informagGes por outros meios que a Equipe considerar relevante;
Il - discussdo interna com unidades organizacionais que participam do processo de AIR;

IV - definicdo de critérios e condi¢Ges para estabelecer, caso a caso, o nivel
de profundidade da AIR e as metodologias a serem utilizadas;

V - avaliagdo da necessidade de contratacdo de consultoria; e

VI - definicdo de metodologia para monitoramento do ato normativo a ser
estabelecido.

§ 12 A AIR é formalizada com a elaboragdo de Relatério, que se baseia nas
boas praticas internacionais e utiliza metodologias de andlise de impacto adequadas,
conforme o caso concreto.

§ 22 O Relatério de AIR deve ser divulgado na Consulta Pdblica ou em outro
meio de participagdo da sociedade.

Art. 15. O Relatdério de AIR deve adotar uma das metodologias previstas no
art. 72 do Decreto n? 10.411, de 2020, e conter, no minimo, o0s seguintes
elementos:

| - sumdrio executivo objetivo e conciso, que deve empregar linguagem
simples e acessivel ao publico em geral;

Il - identificagdo do problema regulatério que se pretende solucionar, com
a apresentagdo de suas causas e sua extensdo;

Il - identificacdo dos agentes de tratamento, dos titulares de dados e dos
demais afetados pelo problema regulatério identificado;

IV - identificagdo da fundamentacgdo legal que ampara a a¢do do 6rgdo ou
da entidade quanto ao problema regulatério identificado;

V - definicdo dos objetivos a serem alcangados;

VI - descrigdo das alternativas possiveis ao enfrentamento do problema regulatério
identificado, consideradas as opg¢bes de ndo agdo, de solugdes normativas e, sempre que
possivel, de solugdes ndo normativas;

VIl - exposicdo dos possiveis impactos das alternativas identificadas,
inclusive quanto aos seus custos regulatérios;

VIl - consideragOes referentes as informagdes e as manifestagOes recebidas
para a AIR em eventuais processos de participagdo social ou de outros processos de
recebimento de subsidios de interessados na matéria em andlise;

IX - mapeamento da experiéncia internacional quanto as medidas adotadas
para a resolucdo do problema regulatdrio identificado;

X - identificagdo e definicdo dos efeitos e riscos decorrentes da edicdo, da
alteragdo ou da revogacdo do ato normativo;

Xl - comparacdo das alternativas consideradas para a resolugdo do problema
regulatdrio identificado, acompanhada de analise fundamentada que contenha a metodologia
especifica escolhida para o caso concreto e a alternativa ou a combinagdo de alternativas
sugerida, considerada mais adequada a resolugdao do problema regulatério e ao alcance dos
objetivos pretendidos; e

Xl - descricdo da estratégia para implementacdo da alternativa sugerida,
acompanhada das formas de monitoramento e de avaliagdo a serem adotadas e, quando
couber, avaliagdo quanto a necessidade de alteragdo ou de revogacdo de normas vigentes.

§ 12 Devem ser analisados os impactos aos titulares de dados e aos agentes
de tratamento, bem como demais interesses difusos e coletivos relacionados ao tema
objeto da Analise de Impacto Regulatério, no que couber.

§ 22 O conteudo do relatério de AIR deve, sempre que possivel, ser
detalhado e complementado com elementos adicionais especificos do caso concreto, de
acordo com o seu grau de complexidade, abrangéncia e repercussdo da matéria em
analise.

Sec¢do IV
Da Consulta Interna

Art. 16. A CGN submetera a proposta de regulamentacdo a Consulta Interna,
salvo quando entender dispensdvel sua realizacdo.

§ 12 A Consulta Interna tem por finalidade submeter minuta de ato normativo,
documento ou matéria de interesse relevante a criticas e sugestdes dos servidores da ANPD.

§ 22 A Consulta Interna serd realizada previamente ao encaminhamento da
proposta de Consulta Publica ao Conselho Diretor, com prazo fixado pela CGN.

§ 392 As contribuicOes e respectivas justificativas encaminhadas durante a Consulta
Interna serdo consolidadas em documento proprio, anexado aos autos do processo administrativo.

Segao V
Da Consulta a Sociedade

Art. 17. Os instrumentos de consulta a sociedade sdo a Tomada de
Subsidios, a Audiéncia Publica e a Consulta Publica.

Subsecgdo |
Da Tomada de Subsidios

Art. 18. A Tomada de Subsidios visa obter insumos para o processo de
regulamentagdo e pode ser realizada a qualquer momento, a critério da Equipe de Projeto.

§ 12 A Tomada de Subsidios ndo representa o posicionamento final da
ANPD.

§ 22 A Tomada de Subsidios pode ser aberta ao publico ou restrita a convidados.

Art. 19. A participagdo na Tomada de Subsidios poderd ser feita por meio
do encaminhamento de contribuigdes escritas ou por meio de reunides técnicas.

Art. 20. As seguintes diretrizes devem ser observadas na Tomada de Subsidios:

| - publicagdo de resumo do tema objeto da Tomada de Subsidio para
contextualizar seu publico-alvo da discussdo em andamento e incentivar a apresentagdo
das diversas perspectivas do tema em analise;

Il - utilizagdo de linguagem acessivel ao publico em geral; e

Il - identificagdo dos interessados no tema em discussdo para, se possivel,
convocagdo para manifestagdo.

Art. 21. Os temas e as questdes suscitadas no ambito de contribuigdes a Consulta
Publica podem ser objeto de Tomada de Subsidio para aperfeicoamento da proposta.

Art. 22. E dispensada a oitiva da Assessoria Juridica na Tomada de Subsidio,
salvo se a Equipe de Projeto suscitar duvida juridica que requeira sua manifestagao.

Subsecdo I
Da Consulta e da Audiéncia Publicas

Art. 23. A CGN submeterd a apreciagdo do Conselho Diretor a proposta de
realizagdo de Consulta Publica e de Audiéncia Publica.

Pardgrafo Unico. A Assessoria Juridica sera ouvida acerca da proposta de
regulamentacdo, nos termos do Regimento Interno, antes de seu encaminhamento ao Conselho
Diretor, sem prejuizo de consultas em outras etapas do processo de regulamentagdo.

Art. 24. Apds a aprovagdo pelo Conselho Diretor, as informagdes relativas a
participagdo na Consulta Publica e na Audiéncia Pulblica serdo disponibilizadas na
pagina da ANPD na internet pela CGN, conforme previsto no Regimento Interno.

Paragrafo Unico. A ANPD ndo estd obrigada a comentar ou considerar
individualmente as informagdes e manifestacGes recebidas e podera agrupa-las por
conexdo ou eliminar as repetitivas e as de conteddo ndo conexo ou irrelevante para a
matéria em analise.

Segao VI
Da deliberagdo pelo Conselho Diretor

Art. 25. A CGN submeterd a apreciagdo do Conselho Diretor a proposta de
regulamentagdo apos a andlise das contribuigdes recebidas nos procedimentos de
consulta a sociedade e a manifestacdo da Assessoria Juridica.

Art. 26. A deliberagdo do Conselho Diretor serd realizada conforme o
previsto no Regimento Interno.

Art. 27. A Secretaria Geral providenciara a publicagdo do instrumento normativo
aprovado pelo Conselho Diretor.

Segao VII
Da Avaliagdo do Resultado Regulatorio

Art. 28. A CGN submetera ao Conselho Diretor a agenda de Avaliagdo do
Resultado Regulatério nos termos do § 29, art. 13 do Decreto n? 10.411, de 2020.

Art. 29. A Avaliagdo do Resultado Regulatdrio serd realizada com base em
evidéncias, informagdes ou indicadores estabelecidos para monitoramento na Andlise
de Impacto Regulatdrio, sem prejuizo de outras fontes de informagdo, apds a conclusdo
do processo de regulamentacgdo.

Art. 30. As propostas de revisdo de regulamentacdo poderdo derivar das
informagdes e conclusGes obtidas por meio do monitoramento ou da Avaliacdo do Resultado
Regulatdrio.

CAPITULO Il
DAS DISPOSICOES FINAIS

Art. 31. Os projetos de regulamentagdo ja iniciados no ambito da ANPD
observardao, no que couber, as disposi¢cGes desta Portaria.

Art. 32. Esta Portaria entra em vigor no dia 12 de agosto de 2021.

WALDEMAR GONCALVES ORTUNHO JUNIOR
p/Conselho

7N

Este documento pode ser verificado no enderego eletrénico
http://www.in.gov.br/autenticidade.html, pelo cédigo 05152021070900004
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Ministério da Agricultura,
Pecuaria e Abastecimento

SECRETARIA EXECUTIVA

SUPERINTENDENCIA FEDERAL DE AGRICULTURA,
PECUARIA E ABASTECIMENTO DE SANTA CATARINA

DIVISAO DE DEFESA AGROPECUARIA
SERVIGCO DE FISCALIZAGAO DE INSUMOS E SANIDADE VEGETAL

PORTARIA N¢ 11, DE 22 DE JUNHO DE 2021

O Chefe do Servigo de Fiscalizagdo de Insumos e Sanidade Vegetal da Divisdo de
Defesa Agropecuaria da Superintendéncia Federal de Agricultura, Pecuaria e Abastecimento
no Estado de Santa Catarina, designado pela Portaria Ministerial n2 1.429 de 26/06/2017,
publicada no DOU de 28/06/2017, no uso de suas atribuicdes, que lhe confere o inciso XVI
do artigo 267, concomitante com o artigo 274 e seu Paragrafo Unico e artigo 276 do
Regimento Interno da Secretaria Executiva (SE/MAPA), aprovado pela Portaria Ministerial
n2 561, de 11 de abril de 2018, publicada no DOU de 13 de abril de 2018, tendo em vista
o disposto no Art. 22 do Anexo | da Instrugdo Normativa SDA n° 66, de 27 de novembro de
2006, Art. 42 da Lei n? 7.802, de 11 de julho de 1989, no Decreto n? 4.074, de 04 de janeiro
de 2002 e o que consta no Processo Administrativo n2 ¢ 21050.004238/2020-41, resolve:

Art. 12 Converter em definitivo o credenciamento sob o nimero n2 BR-SC153,
concedido & empresa DDP FUMIGAGCAO LTDA, CNPJ N2 07.082.243/0002-46, situada na Rua
Bardo do Rio Branco, 860, Rocio Pequeno, Sdo Francisco do Sul/SC, para, na qualidade de
empresa que realiza tratamento fitossanitario com fins quarentendrios no transito internacional
de vegetais, seus produtos, subprodutos e embalagens de madeiras, executar os seguintes
tratamentos: FUMIGACAO EM CONTEINERES (FEC) E FUMIGACAO EM POROES DE NAVIO (FPN).

Art. 22 O Credenciamento de que trata esta Portaria terd validade por 04
(quatro) anos, podendo ser renovado, mediante requerimento encaminhado a
Superintendéncia Federal de Agricultura/SC, em até 120 (cento e vinte) dias antes do
vencimento, conforme estipulado pela Instru¢do Normativa n° 66/2006

Art. 32 Esta Portaria entra em vigor na data da sua publicagdo no D.O.U.

JORGE JACINTO CALIXTO

SECRETARIA DE AQUICULTURA E PESCA
PORTARIA SAP/MAPA Ne¢ 287, DE 8 DE JULHO DE 2021

Suspender os efeitos da Portaria n? 267, de 28 de
junho de 2021 da Secretaria de Aquicultura e
Pesca e do Ministério da Agricultura, Pecudria e
Abastecimento, por deferimento de liminar em
mandado de seguranga ne 5009317-
57.2021.4.04.7208/SC

O SECRETARIO ADJUNTO DE AQUICULTURA E PESCA DO MINISTERIO DA
AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO, no uso das atribuicdes que lhe confere o
Art. 29 do Anexo | ao Decreto n? 10.253, de 20 de fevereiro de 2020, a Portaria n®
20, de 14 de janeiro de 2020, do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento,
com base na Portaria n? 106, de 7 de abril 2021 da Secretaria de Aquicultura e Pesca
do Ministério da Agricultura, Pecudaria e Abastecimento, e o que consta do Processo n2
21000.044203/2021-11, resolve:

Art. 12 Suspender, por deferimento de liminar em mandado de seguranga n2
5009317-57.2021.4.04.7208/SC, os efeitos da Portaria n? 267, de 28 de junho de 2021
da Secretaria de Aquicultura e Pesca e do Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento, que suspendeu a Licenca da Empresa PESQUEIRA PIONEIRA DA COSTA
S/A, portadora do CNPJ n2 83.897.***/0002-74, inscrita no Sistema Informatizado do
Registro Geral da Atividade Pesqueira - SisRGP sob o n2 SC-10002526-8.

Art. 22 Esta Portaria entra em vigor na data de sua publicagdo.

JAIRO GUND

SECRETARIA DE DEFESA AGROPECUARIA
PORTARIA N2 346, DE 12 DE JULHO DE 2021

Submete a Consulta Publica pelo prazo de 75
(setenta e cinco) dias a contar da data de publicagdo
desta Portaria, a minuta de Portaria e respectivos
Anexos que estabelecem os Padrdes de Identidade e
Qualidade, bem como as regras complementares
relativas a rotulagem e ao processo produtivo para
os Vinhos e Derivados da Uva e do Vinho e revoga
atos normativos com matérias pertinentes.

. O SECRETARIO DE DEFESA AGROPECUARIA, DO MINISTERIO DA AGRICULTURA,
PECUARIA E ABASTECIMENTO, no uso das atribuicdes que Ihe confere o art. 21, do Anexo
I, do Decreto n? 10.253, de 20 de fevereiro de 2020, no inciso lll, do art. 219, da Portaria
MAPA n2 562, de 11 de abril de 2018, tendo em vista o disposto no Decreto n2 8.198, de
20 de fevereiro de 2014, que regulamenta a Lei n? 7.678, de 8 de novembro de 1988; e
0 que consta do Processo SEI n® 21000.008591/2021-76, resolve:

Art. 12 Submeter a consulta publica, pelo prazo de 75 (quarenta e cinco) dias,
o0 anexo desta Portaria, contendo a proposta de Portaria que estabelece os Padrdes de
Identidade e Qualidade para vinhos e derivados da uva e do vinho, em todo o territério
nacional.

Paragrafo uUnico. A proposta de Portaria encontra-se disponivel na pagina
eletronica do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento:
https://www.gov.br/agricultura/pt-br, na secdo de consultas publicas.

Art. 22 As sugestOes tecnicamente fundamentadas, deverdo ser encaminhadas
por meio do Sistema de Monitoramento de Atos Normativos - SISMAN, da Secretaria de
Defesa Agropecudria, por acesso eletrénico:
http://sistemasweb.agricultura.gov.br/pages/SISMAN.html.

Paragrafo Unico. Para acesso ao SISMAN, o usuario devera efetuar cadastro
prévio no Sistema de Solicitagdio de Acesso - SOLICITA, pelo portal eletrénico:
https://sistemasweb.agricultura.gov.br/solicita/.

Art. 32 Findo o prazo estabelecido no caput do art. 12 desta Portaria, o
Departamento de Inspe¢do de Produtos de Origem Vegetal (DIPOV) avaliard as sugestoes
recebidas e procederd as adequagdes pertinentes para posterior publicagdo da Portaria no
Diario Oficial da Unido.

Art. 42 Esta Portaria entra em vigor na data de sua publicagdo.

JOSE GUILHERME TOLLSTADIUS LEAL

Este documento pode ser verificado no enderego eletrénico
http://www.in.gov.br/autenticidade.html, pelo cédigo 05152021070900005
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ANEXO | - SUCO DE UVA
1. Definigao

1.1. Suco de uva é a bebida ndo fermentada, obtida do mosto simples,
preservado ou concentrado, de uva s&, fresca e madura (art. 52 da Lei n? 7.678, de 1988).

2. Classificagdo e denominagdo
2.1. O suco de uva pode ser parcialmente desidratado ou concentrado.

2.1.1 O suco de uva desidratado é o suco de uva no estado sélido, obtido pela
desidratagdo do suco de uva integral, devendo ser denominado suco de uva
desidratado.

2.1.2. O suco de uva concentrado é o suco de uva submetido a processo fisico
para a retirada de 4gua suficiente para elevar em, no minimo, 50% (cinquenta por cento)
o teor de sélidos sollveis presentes no respectivo suco integral, devendo ser denominado
suco de uva concentrado.

2.1.3. O suco de uva reconstituido é o suco obtido pela diluigdo de suco
concentrado ou desidratado, até a concentragdo original do suco integral ou ao teor de
solidos soltuveis minimo estabelecido no padrado de identidade e qualidade do suco de uva
integral, devendo ser denominado suco de uva reconstituido.

2.1.4. Pode ser denominado suco de uva aquele obtido através de processo de
arraste de vapor desde que a agua incorporada no processo de extragdo seja declarada na
lista de ingredientes, sendo vedada a utilizagdo da expressdo integral.

2.1.4 A denominac¢do do suco de uva ou suco de uva reconstituido que for
adicionado aglcar na quantidade prevista nesta Portaria serd acrescentada a expressdo
n n
adogado".

2.1.5. A denominacdo do suco de uva ou suco de uva reconstituido que for
adicionado de didxido de carbono, no limite de 1,1 (um inteiro e um décimo) até 3 (trés)
atmosferas, a vinte graus Celsius, devendo ser adicionada a expressao "gaseificado".

2.2. A denominagdo Suco de Uva podem ser acrescidas as seguintes
designagdes:

2.2.1 Branco, rosé ou rosado, ou tinto, de acordo com seu método de
elaboragdo; e

2.2.2. O nome da variedade da uva utilizada em sua obtenc¢do, desde que o
suco contenha, no minimo, 75% (setenta e cinco por cento) de uvas desta variedade em
sua composicao.

2.2.3. Integral, exclusivamente para o suco de uva na sua concentra¢do natural,
ndo submetido a concentragdo ou reconstituicdo, a adigdo de aglcares, aromas ou
corantes.

2.2.4. Familiar, caseiro ou colonial, quando o suco de uva for produzido por
estabelecimento produtor localizado em area rural sob a responsabilidade de agricultor
familiar ou empreendedor familiar rural que atenda ao disposto na Lei n? 13.648, de 11 de
abril de 2018.

2.3. A denominagdo deve obedecer a seguinte ordem "Suco de Uva", seguido
das expressdes reconstituido ou concentrado, adogado e gaseificado, quando cabivel.

2.3.1. As designagBes facultativas, previstas no item 2.2, quando cabiveis,
devem ser acrescentados a denominagdo do suco de uva na seguinte ordem: 2.2.1, 2.2.2,
2.23 e 2.2.4.

3. Rotulagem e embalagem

3.1. A rotulagem do suco de uva deve atender ao Decreto n2 8.198, de 2014,
as regras complementares relativas a rotulagem estabelecidas no capitulo Il desta Portaria,
as demais normas aplicaveis e ainda:

3.1.1. O suco de uva reconstituido deve constar na sua rotulagem a origem do
suco utilizado para sua elaboragdo, se concentrado ou desidratado.

4. Parametros analiticos para suco de uva

4.1. Os parametros fisico-quimicos do suco de uva integral, adogado,
reconstituido e gaseificado devem obedecer aos limites fixados na tabela 1 abaixo:

Minimag Maxima
Sélidos soluveis, °Brix, a 20°C. 14,0 -
Sélidos insoluveis, % v/v - 5,0
Sorbitol enddgeno, g/L - 0,2
Acidez total, mEq/L (pH 8,2) 55 -
Acidez volatil, mEq/L - 10
Alcool etilico, % v/v a 20°C - 0,49
Florizina, mg/L (variedades Bordd, Concord, BRS Carmen, BRS Cora e BRS - 2
Rubea)
Florizina (demais variedades) Auséncia
Corante artificial Auséncia
Edulcorante Auséncia

4.2. Os parametros microbioldgicos do suco de uva devem obedecer aos limites
fixados em legislagdo especifica da Anvisa.

5. Composicao

5.1. O suco de uva deve apresentar as caracteristicas préprias da uva e ndo
pode conter substancias estranhas a fruta, excetuadas as previstas na legislagdo
especifica.

5.2. Ao suco de uva ou suco de uva reconstituido pode ser adicionado agucar
na quantidade maxima de um décimo em peso, dos aglucares do mosto, desde que o
acucar natural esteja dentro dos limites estabelecidos nos parametros analiticos para suco
de uva.

5.2.1. Para o adogamento do suco de uva ou suco de uva reconstituido, é
permitida a adigdo de sacarose, a qual pode ser substituida total ou parcialmente por
glicose ou frutose, na forma sdlida.

5.2.2. Para o adogamento de suco de uva reconstituido é admitido o uso de
diluicGes e xaropes dos agucares previstos no item 5.2.1.

5.3. Os ingredientes e a matéria-prima utilizados na elaboragdo do suco de uva
nao devem apresentar:

| - contaminante microbioldgico, organico e inorganico, micotoxinas ou residuo de
agrotoxicos em quantidade superior aos limites estabelecidos em legislagdo especifica da Anvisa; e

Documento assinado digitalmente conforme MP n2 2.200-2 de 24/08/2001, ICP
que institui a Infraestrutura de Chaves Publicas Brasileira - ICP-Brasil. Brasil
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Il - residuo de agrotdxico nao registrado para a cultura da matéria-prima ou do
ingrediente.

5.4. Sdo ingredientes opcionais para o suco de uva:

5.4.1. vitaminas, fibras e outros nutrientes previstos em legislacdo especifica da
Anvisa;

5.4.2. bagas de uva inteiras ou em pedacos;

5.4.3. agucar (apenas no adogado);

5.4.4. aditivos de acordo com legislagdo especifica da Anvisa;
5.4.5. diéxido de carbono.

5.5. Podem ser reincorporados ao suco de uva concentrado os componentes
naturais aromaticos perdidos durante o processamento por meio de procedimento descrito
no Manual de Boas Praticas de Fabricagdo do estabelecimento.

5.6. E permitida a elabora¢do de suco misto contendo mais de 50% (v/v) de
suco de uva, desde que o mesmo atenda a legislagdo de bebidas descrita na Lei n2 8.918,
de 14 de julho de 1994, e seus regulamentos.

6. Processo Produtivo

6.1. Os coadjuvantes de tecnologia podem ser utilizados de acordo com
permitido em legislagdo especifica da Anvisa.

6.2. O suco de uva deve ser obtido por meio de processo tecnoldgico adequado
gque assegure a sua apresentagdo e conservagdo até o momento do consumo, em
observadncias as regras complementares relativas ao processo produtivo estabelecidas no
Capitulo Ill desta Portaria.

7. Outras disposi¢coes
7.1 E proibido, no suco de uva, a presenca de:

7.1.1 Contaminantes microbioldgicos em concentragdo superior ao limite
estabelecido em legislagdo especifica da Anvisa.

7.1.2 Residuo de agrotoxico ndo autorizado ou em concentragdo superior ao
autorizado para uva na producdo da bebida calculado em fung¢do da propor¢do de uva
utilizada;

7.1.3 Qualquer contaminante organico ou inorganico em concentragdo superior
aos limites estabelecidos em legislagdo especifica da Anvisa.

7.1.4 Qualquer substancia em quantidade que possa se tornar nociva para a
salide humana, observados os limites de legislacdo especifica.

7.1.5 Qualquer ingrediente ndo permitido em legislagdo especifica da Anvisa ou
que possa ser utilizado para adulteragdo do produto.

7.2. E proibida a adi¢do de aglcares ao suco de uva concentrado e ao suco de
uva desidratado.

7.3. E proibida a adicdo de aromas sintéticos e corantes ao suco de uva.

ANEXO Ill - FERMENTADO DE UVA DESALCOOLIZADO
1. Definigdo

1.1 Fermentado de uva desalcoolizado é a bebida fermentada ndo alcodlica
obtida pela fermentagdo alcodlica do mosto simples de uva desalcoolizado.

2. Classificagao e denominagao

2.1. O fermentado de uva desalcoolizado pode ser denominado vinho sem
alcool ou vinho desalcoolizado.

2.1.1. A denominacdo do fermentado de uva desalcoolizado podem ser
acrescidas:

2.1.1.1. As expressGes branco, rosé ou rosado, ou tinto, de acordo com seu
método de elaboragdo; e

2.1.1.2. A variedade da uva utilizada em sua obtengdo, desde que o suco
contenha, no minimo, 75% (setenta e cinco por cento) de uvas desta variedade em sua
composi¢cao

2.1.2. O fermentado de uva desalcoolizado adicionado de agucares deve ter a
expressao adogado adicionada a sua denominagdo.

2.1.3. O fermentado de uva desalcoolizado adicionado de diéxido de carbono
de 1,1 (um inteiro e um décimo) até 3 (trés) atmosferas, a vinte graus Celsius, deve ter sua
denominagdo terminada com o termo gaseificado.

2.1.4. Quando o fermentado de uva desalcoolizado se enquadrar nas condig¢Ges
dos itens 2.1.2 e 2.1.3, o termo gaseificado deve ser descrito ao final da denominagao.

3. Rotulagem e embalagem

3.1. A rotulagem do fermentado de uva desalcoolizado deve atender ao
Decreto 8.198, de 2014, as regras complementares relativas a rotulagem estabelecidas no
Capitulo Il desta Portaria e as demais normas aplicaveis.

4. Parametros analiticos para fermentado de uva desalcoolizado

4.1. Os parametros fisico-quimicos do fermentado de uva desalcoolizado devem
obedecer aos limites fixados abaixo:

Cinzas, g/L: 1,5 -
elaborado a partir de uvas tintas 1,0 -
elaborado a partir de uvas brancas ou rosadas

Extrato seco reduzido, g/L 21,0 -
tinto 19,0 -
rosé ou rosado 16,0 -
l;ranco

Alcool etilico, % v/v a 20 °C <0,5

Corante artificial Auséncia
Edulcorante Auséncia

Minimo Mdéximo
Acidez total, mEqg/L (pH 8,2) 40 130
Acidez volatil, mEq/L - 20
Sulfatos totais, expresso sulfato de potdssio, g/L - 1,2
Cloretos totais, expresso cloreto de sédio, g/L - 1,0

Este documento pode ser verificado no enderego eletrénico
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5. Composicao

5.1. Ingredientes obrigatérios para elaboragdo do fermentado de uva
desalcoolizado: uvas do género Vitis spp ou seu mosto.

5.2. Ingredientes opcionais para elaboragdo do fermentado de uva
desalcoolizado:

5.2.1. para fins de adogamento: sacarose na forma sdlida, mosto simples ou
mosto concentrado de uva e mosto de uva concentrado retificado;

5.2.3. aditivos, de acordo com legislagdo especifica da Anvisa para o vinho de
mesa.

5.3. O fermentado de uva desalcoolizado deve apresentar as caracteristicas
préprias da uva e ndo pode conter substancias estranhas a fruta ou parte do vegetal de
sua origem, excetuadas as previstas na legislagdo especifica.

5.4. Os ingredientes e a matéria-prima utilizados na elaboragdo do fermentado
de uva desalcoolizado ndo devem apresentar:

| - contaminante microbioldgico, organico e inorganico, micotoxinas ou residuo
de agrotdéxico em quantidade superior aos limites estabelecidos em legislacdo especifica da
Anvisa; e

Il - residuo de agrotdxico nao registrado para a cultura da matéria-prima ou do
ingrediente.

6. Processo produtivo

6.1. Os coadjuvantes de tecnologia permitidos para o fermentado de uva
desalcoolizado sdo os previstos em legislagdo especifica da Anvisa para o vinho de
mesa.

6.2. O fermentado de uva desalcoolizado deve ser obtido por meio de processo
tecnoldgico adequado que assegure a sua apresentagdo e conservagao até o momento do
consumo, em observancias as regras complementares relativas ao processo produtivo
estabelecidas no Capitulo Ill desta Portaria.

7. Outras disposigoes

7.1. E proibida, no fermentado de uva desalcoolizado, a presenca de:

7.1.1 Contaminantes microbiolégicos em concentragdo superior ao limite
estabelecido em legislacdo especifica da Anvisa.

7.1.2 Residuo de agrotoxico ndo autorizado ou em concentragdo superior ao
autorizado para uva na producdo do fermentado de uva desalcoolizado calculado em
fungdo da proporgao de fruta utilizada;

7.1.3 Qualquer contaminante organico ou inorganico em concentragdo superior
aos limites estabelecidos em legislagdo especifica da Anvisa.

7.1.4 Qualquer substdncia em quantidade que possa se tornar nociva para a
saude humana, observados os limites de legislagdao especifica.

7.1.5 Qualquer ingrediente ndo permitido em legislagdo especifica da Anvisa ou
que possa ser utilizado para adulteragdo do produto.

7.1.6. A adicdo de aromas sintéticos e corantes ao fermentado de uva
desalcoolizado.

ANEXO IV - VINHO DE MESA

1. Defini¢ao

1.1 Vinho de mesa é o vinho com teor alcodlico de 8,6% (oito inteiros e seis
décimos por cento) a 14% (catorze por cento) em volume, podendo conter até uma atmosfera
de pressdo a 20 °C (vinte graus Celsius) (art. 9 da Lei n2 7.678, de 1988).

2. Classificagdo e denominagdo

2.1. O vinho de mesa é classificado quanto a cor, podendo ser branco, rosé ou
rosado, ou tinto, de acordo com a variedade de uva e as técnicas enoldgicas utilizadas.

2.2. O vinho de mesa é classificado quanto ao teor de aglcares, podendo ser:

2.2.1. seco, quando o vinho de mesa contiver até quatro gramas de glicose por litro
de vinho.

2.2.2. meio seco ou demi-sec, quando o vinho de mesa contiver superior a quatro e
até vinte e cinco gramas de glicose por litro de vinho.

2.2.3. suave ou doce, quando o vinho de mesa contiver superior a vinte e cinco
gramas de glicose por litro, sendo que para os vinhos de Vitis vinifera o limite maximo é de
oitenta gramas de glicose por litro de vinho.

2.3. A denominagdo do vinho de mesa deve ser: "vinho de mesa...", acrescida de
suas classificagdes quanto a cor e ao teor de agucares, nesta ordem.

2.3.1 E facultativo mencionar a classificagdo quanto a cor na denominagdo do vinho
de mesa.

2.3.2. E facultativo mencionar a classificacio quanto ao teor de aglcar na
denominagdo do vinho de mesa seco.

3. Rotulagem e embalagem

3.1. A rotulagem do vinho de mesa deve atender ao Decreto n? 8.198, de 2014, as
regras complementares relativas a rotulagem estabelecidas no Capitulo Il desta Portaria, as
demais normas aplicaveis e ainda:
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3.1.1. Allista de ingredientes no roétulo do vinho de mesa deve informar, em ordem
decrescente da quantidade utilizada:

a) as uvas ou o mosto de uvas, podendo ser indicadas as variedades, conforme
definido no Art. 39, Inc VIII, desta Portaria;

b) os ingredientes utilizados em caso de adogamento; e

c) os aditivos, mencionando a fungdo de cada aditivos, seguida do seu nome ou
codigo INS.

4. Parametros analiticos para vinho de mesa

4.1. Os parametros fisico-quimicos do vinho de mesa devem obedecer aos limites
fixados na tabela abaixo:

Minimo| Méaximo

Graduacéo alcodlica, % v/v a 20°C 8,6 14,0
Acidez total, mEq/L (pH 8,2) 40 130
Acidez volatil, mEq/L - 20
Acido citrico, g/L - 1,0
Sulfatos totais, em sulfato de potassio, g/L - 1,0
- para vinhos que passaram por, no minimo 2 anos de envelhecimento - 1,5
Sulfitos (mg/L, de SO2 total) - 150
Cloretos totais, em cloreto de sédio, g/L - 1,0
Cinzas, g/L: 1,5 -

vinho tinto 1,0 -

vinho branco ou rosado

Extrato seco reduzido, g/L 21,0 -
vinho tinto 16,0 -
vinho branco e rosé ou rosado

Sédio, mg/L - 80
Metanol, mg/L - 400
Tintos - 300
Brancos e rosados

Corante artificial Auséncia
Edulcorante Auséncia
Glicerol exégeno Auséncia

4.2. E admitida turbidez proveniente da manutencdo das leveduras de fermentagdo
no vinho de mesa, desde que esteja garantida a estabilidade e seguran¢a do produto e esta
informacgdo esteja corretamente descrita na rotulagem destes produtos.

5. Composi¢ao

5.1. Ingredientes obrigatdrios para elaboragdo de vinho de mesa: uvas do género
Vitis spp ou seu mosto.

5.2. Ingredientes opcionais para elaboragdo de vinho de mesa:

5.2.1. sacarose na forma sélida, mosto simples ou mosto concentrado de uva e
mosto de uva concentrado retificado para fins de adogamento;

5.2.2. aditivos, de acordo com legislagdo especifica da Anvisa.

5.3. Os ingredientes e a matéria-prima utilizados na elaboragdo do vinho de mesa
devem ndo devem apresentar:

| - contaminante microbioldgico, organico e inorganico, micotoxinas ou residuo de
agrotdxico em quantidade superior aos limites estabelecidos em legislagdo especifica da
Anvisa; e

Il - residuo de agrotdxico ndo registrado para a cultura da matéria-prima ou do
ingrediente.

6. Processo produtivo

6.1. Os coadjuvantes de tecnologia permitidos para o vinho de mesa sdo os
previstos em legislacdo especifica da Anvisa.

6.2. O vinho de mesa deve ser obtido por meio de processo tecnoldgico adequado
que assegure a sua apresentacao e conservagdo até o momento do consumo, em observancias
as regras complementares relativas ao processo produtivo estabelecidas no Capitulo Ill desta
Portaria.

7. Outras disposicoes

7.1. E proibida, no vinho de mesa, a presenca de:

7.1.1 Contaminantes microbioldgicos em concentragdo superior ao limite
estabelecido em legislagdo especifica da Anvisa.

7.1.2 Residuo de agrotoxico ndo autorizado ou em concentragdo superior ao
autorizado para uva na produgdo do vinho de mesa calculado em fungdo da proporgdo de fruta
utilizada;

7.1.3 Qualquer contaminante orgdnico ou inorgdnico em concentragdo superior
aos limites estabelecidos em legislacdo especifica da Anvisa.

7.1.4 Qualquer substancia em quantidade que possa se tornar nociva para a saude
humana, observados os limites de legislagdo especifica.

7.1.5. Aditivos aromatizantes e corantes.

ANEXO V - VINHO LEVE

1. Definicdo

1.1 Vinho leve, conforme o art. 10 da Lei n? 7.678, de 1988, é o vinho com teor
alcodlico de 7% (sete por cento) a 8,5% (oito inteiros e cinco décimos por cento) em volume,
obtido exclusivamente da fermentagdo dos agucares naturais da uva, produzido durante a safra
nas zonas de producdo, vedada sua elaboragdo a partir de vinho de mesa.

2. Classificagdo e denominagdo

2.1. O vinho leve é classificado quanto a cor, podendo ser branco, rosé ou rosado,
ou tinto, de acordo com a variedade de uva e as técnicas enoldgicas utilizadas.

Este documento pode ser verificado no enderego eletrénico
http://www.in.gov.br/autenticidade.html, pelo cédigo 05152021070900007

2.2. 0 vinho leve é classificado quanto ao teor de agucares, podendo ser:

2.2.1. seco, quando o vinho de mesa contiver até quatro gramas de glicose por litro
de vinho.

2.2.2. meio seco ou demi-sec, quando o vinho de mesa contiver superior a quatro e
até vinte e cinco gramas de glicose por litro de vinho.

2.2.3. suave ou doce, quando o vinho de mesa contiver superior a vinte e cinco
gramas de glicose por litro e até oitenta gramas de glicose por litro de vinho.

2.3. A denominagdo do vinho leve deve ser: "vinho leve..."
classificagdes quanto a cor e ao teor de agucares, nesta ordem.

, acrescida de suas
2.3.1 E facultativo mencionar a classificacdo quanto a cor na denominagéo do vinho
leve.

2.3.2. E facultativo mencionar a classificacio quanto ao teor de aclicar na
denominagdo do vinho leve seco.

3. Rotulagem e embalagem

3.1. A rotulagem do vinho leve deve atender ao Decreto n? 8.198, de 2014, as
regras complementares relativas a rotulagem estabelecidas no Capitulo Il desta Portaria, as
demais normas aplicaveis e ainda:

3.1.1. A lista de ingredientes no rétulo do produto deve informar, em ordem
decrescente:

a) as uvas ou o mosto fermentado de uvas, podendo ser indicadas as variedades,
conforme definido no Art. 39, Inc VIII, desta Portaria;

b) os ingredientes utilizados em caso de adogamento; e

d) os aditivos, mencionando a fun¢do de cada aditivos, seguida do seu nome ou
codigo INS.

4. Parametros analiticos para vinho leve

4.1. Os parametros fisico-quimicos do vinho leve devem obedecer aos limites
fixados na tabela abaixo:

Minimo Maéximo
Graduacdo alcodlica, % v/v a 20°C 7,0 8,5
Acidez total, mEqg/L (pH 8,2) 40 130
Acidez volatil, mEg/L - 20
Acido citrico, g/L - 1,0
Sulfatos totais, em sulfato de potassio, g/L - 1,2
Sulfitos (mg/L, de SO2 total) - 150
Cloretos totais, em cloreto de sédio, g/L - 1,0
Cinzas, g/L: 1,5 -
vinho tinto 1,0 -
vinho branco ou rosado
Extrato seco reduzido, g/L 21,0 -
vinho tinto 16,0 -
vinho rosé ou rosado 16,0 -
vinho branco
Metanol, mg/L: - 400
vinho tinto - 300
vinho branco ou rosado
Corante artificial Auséncia
Edulcorante Auséncia
Glicerol exégeno Auséncia

4.2. E admitida turbidez proveniente da manuten¢do das leveduras de
fermentagdo no vinho leve, desde que esteja garantida a estabilidade e seguranga do
produto e esta informagdo esteja corretamente descrita na rotulagem destes produtos.

5. Composigao

5.1. Ingredientes obrigatdrios para elaboragdo de vinho de leve: uvas do género
Vitis spp ou seu mosto.

5.2. O vinho leve pode ter como ingrediente opcional:

5.2.1. Para adogamento:

| - sacarose na forma sélida;

Il - mosto simples ou mosto concentrado de uva; e

IIl - mosto de uva concentrado retificado.

5.2.2. aditivos, de acordo com legislacdo especifica da Anvisa.

5.3. Os ingredientes e a matéria-prima utilizados na elaboragdo do vinho leve
ndo devem apresentar:

| - contaminante microbioldgico, organico e inorganico, micotoxinas ou residuo
de agrotdxico em quantidade superior aos limites estabelecidos em legislacdo especifica da
Anvisa; e

Il - residuo de agrotoxico ndo registrado para a cultura da matéria-prima ou do
ingrediente. 5.2.3. aditivos, de acordo com legislagdo especifica da Anvisa.

6. Processo produtivo

6.1. Os coadjuvantes de tecnologia permitidos para o vinho leve sdo os
previstos em legislagdo especifica da Anvisa.

6.2. O vinho leve deve ser obtido por meio de processo tecnolégico adequado
que assegure a sua apresentacdo e conservagdo até o momento do consumo, em
observancias as regras complementares relativas ao processo produtivo estabelecidas no
Capitulo 1l desta Portaria.

7. Outras disposigcoes
7.1. E proibida, no vinho leve, a presenca de:

7.1.1 Contaminantes microbiolégicos em concentragdo superior ao limite
estabelecido pela Anvisa.

7.1.2 Residuo de agrotoxico ndo autorizado ou em concentragdo superior ao
autorizado para uva na produgdo do vinho leve calculado em fungdo da proporgdo de fruta
utilizada;
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7.1.3 Contaminante organico ou inorganico em concentragdo superior aos
limites estabelecidos em legislacdo especifica da Anvisa.

7.1.4 Qualquer substancia em quantidade que possa se tornar nociva para a
salude humana, observados os limites de legislagdo especifica.

7.1.5 Aditivos aromatizantes e corantes.

ANEXO VI - VINHO FINO
1. Definig¢do

1.1 Vinho fino, conforme o § 22 do art. 92 da Lei n 2 7.678, de 1988, é o vinho
de teor alcodlico de 8,6% (oito inteiros e seis décimos por cento) a 14% (catorze por cento)
em volume, elaborado mediante processos tecnoldgicos adequados que assegurem a
otimizagdo de suas caracteristicas sensoriais e exclusivamente de variedades Vitis vinifera
do grupo Nobres.

2. Classificacdo e denominagao
2.1. O vinho fino deve ser classificado quanto a sua:

2.1.1. Cor, podendo ser branco, rosé ou rosado, ou tinto, de acordo com a
variedade de uva e as técnicas enoldgicas utilizadas.

2.1.2. Teor de agucares, sendo:

2.1.2.1. seco, sec ou dry, quando o vinho fino contiver até quatro gramas de
glicose por litro de vinho.

2.1.2.2. meio seco, meio doce ou demi-sec, quando o vinho fino contiver
superior a quatro e até vinte e cinco gramas de glicose por litro de vinho.

2.1.2.3. suave ou doce, quando o vinho fino contiver superior a vinte e cinco
até oitenta gramas de glicose por litro de vinho.

2.2. A denominagdo do vinho fino devem ser acrescidas, nesta ordem, suas
classificagdes quanto a cor e teor de agucares.

2.2.1 E facultativo mencionar a classificagdo quanto & cor na denominacdo do
vinho de fino.

2.2.2. E facultativo mencionar a classificagdo quanto ao teor de aglicar na
denominagdo do vinho fino seco.

2.3. E opcional a adi¢do da variedade da uva & denominagdo quando esta
representar no minimo 75% de sua composicao.

2.4. Em funcdo de caracteristicas adicionais, o vinho fino produzido em
territério nacional pode ser qualificado como:

2.4.1 Reservado: vinho jovem pronto para consumo, com graduagdo alcodlica
minima de 10 % (v/v).

2.4.2 Reserva:

a) quando o vinho tinto, com graduagdo alcodlica minima de 11% (v/v), passar
por um periodo minimo de envelhecimento de doze meses, sendo facultada a utilizagdo de
recipientes de madeira apropriada;

b) quando o vinho branco ou rosado, com graduagdo alcodlica minima de 11%
(v/v), passar por um periodo minimo de envelhecimento de seis meses, sendo facultada a
utilizagdo de recipientes de madeira apropriada.

2.4.3. Gran Reserva:

2.4.3.1. quando o vinho tinto, com graduagdo alcodlica minima de 11% (v/v),
passar por um periodo minimo de envelhecimento de dezoito meses, sendo obrigatdria a
utilizagdo de recipientes de madeira apropriada de no maximo seiscentos litros de
capacidade por no minimo seis meses; e

2.4.3.2. quando o vinho branco ou rosado, com graduagdo alcodlica minima de
11% (v/v), passar por um periodo minimo de envelhecimento de doze meses, sendo
obrigatdria a utilizacdo de recipientes de madeira apropriada de no maximo seiscentos
litros de capacidade por no minimo trés meses.

2.4.4. E vedado corrigir, por qualquer meio, o teor alcodlico ou glucométrico do
mosto utilizado na elaboragdo dos vinhos classificados de acordo com o item 2.5.

2.4.5 Para os vinhos classificados de acordo como Reserva ou Gran Reserva,
quando se tratar de cortes de vinhos de diferentes safras, todos os seus componentes
devem respeitar os tempos minimos de envelhecimento estabelecidos para a qualificagdo
pretendida.

2.4.6. O estabelecimento nacional que optar pela qualificagdo deste produto
deve manter atualizados e a disposicdo do Ministério da Agricultura, Pecudria e
Abastecimento os seus registros de produgdo, movimentagdo e estoque.

3. Rotulagem e embalagem

3.1. A rotulagem do vinho fino deve atender ao Decreto n? 8.198, de 2014, as
regras complementares relativas a rotulagem estabelecidas no Capitulo Il desta Portaria, as
demais normas aplicdveis e ainda:

3.1.1. A lista de ingredientes no rétulo do vinho fino deve informar, em ordem
decrescente da quantidade utilizada:

a) as uvas ou o mosto de uvas, podendo ser indicadas as variedades, conforme
definido no Art. 32, Inc VIII, desta Portaria;

b) os ingredientes utilizados em caso de adogamento; e

¢) os aditivos, mencionando a fun¢do de cada aditivos, seguida do seu nome ou
codigo INS.

4. Parametros analiticos para vinho fino

4.1. Os parametros fisico-quimicos do vinho fino devem obedecer aos limites
fixados na tabela abaixo:

Sulfitos (mg/L, de SO2 total) - 150
Cloretos totais, em cloreto de sédio, g/L - 1,0
Cinzas, g/L: 1,5 -

vinho tinto 1,0 -

vinho branco ou rosado

Extrato seco reduzido, g/L 21,0 -

vinho tinto 16,0 -

vinho branco e rosé ou rosado

Sédio, mg/L - 80
Diglucosideo de malvidina, mg/L (apenas vinho tinto) - 15
Metanol, mg/L - 400
Tintos - 300

Brancos e rosados

Corante artificial Auséncia
Edulcorante Auséncia
Glicerol exégeno Auséncia

Minimo| Mdximo
Graduacdo alcodlica, % v/v a 20°C 8,6 14,0
Acidez total, mEqg/L (pH 8,2) 40 130
Acidez volatil, mEq/L - 20
Acido citrico, g/L - 1,0
Sulfatos totais, em sulfato de potdassio, g/L - 1,0
- para vinhos que passaram por, no minimo 2 anos de envelhecimento - 1,5
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4.2. E admitida turbidez proveniente da manutencio das leveduras de
fermentagdo no vinho fino, desde que esteja garantida a estabilidade e seguranga do
produto e esta informagdo esteja corretamente descrita na rotulagem destes produtos.

5. Composicao

5.1. Ingredientes obrigatdrios para elaboragdo de vinho fino: uvas do género
Vitis spp ou seu mosto.

5.2. O vinho fino pode ter como ingrediente opcional:

5.2.1. para adogamento:

| - sacarose na forma sélida;

Il - mosto simples ou mosto concentrado de uva; e

IIl - mosto de uva concentrado retificado.

5.2.2. aditivos, de acordo com legislagdo especifica da Anvisa.

5.3. Os ingredientes e a matéria-prima utilizados na elaboragdo do vinho fino
ndo devem apresentar:

| - contaminante microbioldgico, organico e inorganico, micotoxinas ou residuo
de agrotdxico em quantidade superior aos limites estabelecidos em legislagdo especifica da
Anvisa; e

Il - residuo de agrotdxico nao registrado para a cultura da matéria-prima ou do
ingrediente.

6. Processo produtivo

6.1. Os coadjuvantes de tecnologia permitidos para o vinho fino sdo os
previstos em legislagdo especifica da Anvisa.

6.2. O vinho fino deve ser obtido por meio de processo tecnoldgico adequado
que assegure a sua apresentacdo e conservagdo até o momento do consumo, em
observancias as regras complementares relativas ao processo produtivo estabelecidas no
Capitulo Il desta Portaria.

7. Outras disposigoes

7.1. E proibida, no vinho fino, a presenca de:

7.1.1 Contaminantes microbiolégicos em concentragdo superior ao limite
estabelecido em legislagdo especifica da Anvisa.

7.1.2 Residuo de agrotdxico ndo autorizado ou em concentragdo superior ao
autorizado para uva na produgdo da polpa de uva calculado em fungdo da proporgdo de
fruta utilizada;

7.1.3 Qualquer contaminante organico ou inorganico em concentragdo superior
aos limites estabelecidos em legislagdo especifica da Anvisa.

7.1.4 Qualquer substancia em quantidade que possa se tornar nociva para a
saude humana, observados os limites de legislacdo especifica.

7.1.5 Qualquer ingrediente ndo permitido em legislagdo especifica da Anvisa ou
que possa ser utilizado para adulteragdo do produto.

7.1.6. A adigdo de aromas sintéticos e corantes.
7.2. Para fins deste padrdo de identidade e qualidade, todas as variedades de

uvas Vitis vinifera atualmente em uso no territério brasileiro sdo consideradas do grupo
Nobres. ..... de variedades Vitis vinifera com excegdo de Criolla Grande e Cereja,

ANEXO VII - VINHO NOBRE

1. Defini¢do

1.1 Vinho nobre é o vinho elaborado no territério nacional exclusivamente a
partir de uvas da espécie Vitis vinifera que apresentar teor alcodlico de 14,1% (quatorze e
um décimo por cento) a 16% (dezesseis por cento), em volume, elaborado mediante
processos tecnoldgicos adequados.

2. Classificacdo e denominagao

2.2. O vinho nobre deve ser classificado quanto a sua:

2.2.1. Cor, podendo ser branco, rosé ou rosado, ou tinto.

2.2.2. Teor de agucares, sendo:

2.2.2.1. seco, sec ou dry, quando o vinho fino contiver até quatro gramas de
glicose por litro de vinho.

2.2.2.2. meio seco, meio doce ou demi-sec, quando o vinho fino contiver
superior a quatro e até vinte e cinco gramas de glicose por litro de vinho.

2.2.2.3. suave ou doce, quando o vinho fino contiver superior a vinte e cinco
até oitenta gramas de glicose por litro de vinho.

2.3. A denominagdo do vinho nobre devem ser acrescidas, nesta ordem, suas
classificagdes quanto a cor e teor de agucares.
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2.3.1 E facultativo mencionar a classificagdo quanto a cor na denominagdo do
vinho nobre.

2.3.2. E facultativo mencionar a classificagdo quanto ao teor de aglicar na
denominagdo do vinho nobre seco.

2.4. E facultativo incluir o nome da variedade da uva & denominagdo quando a
mesma representar no minimo 75% da composi¢do do vinho.

2.5. Em fungdo de caracteristicas adicionais, o vinho nobre produzido em
territdrio nacional pode ser qualificado como:

2.5.1 Reservado: vinho nobre jovem pronto para consumo.
2.5.2 Reserva:

2.5.2.1. quando o vinho nobre tinto, passar por um periodo minimo de
envelhecimento de doze meses, sendo facultada a utilizagdo de recipientes de madeira
apropriada;

2.5.2.2. quando o vinho nobre branco ou rosado, passar por um periodo
minimo de envelhecimento de seis meses, sendo facultada a utilizagdo de recipientes de
madeira apropriada.

2.5.3. Gran Reserva:

2.5.3.1. quando o vinho tinto, passar por um periodo minimo de
envelhecimento de dezoito meses, sendo obrigatdria a utilizagdo de recipientes de madeira
apropriada de no maximo seiscentos litros de capacidade por no minimo seis meses; e

2.5.3.2. quando o vinho branco ou rosado, passar por um periodo minimo de
envelhecimento de doze meses, sendo obrigatéria a utilizagdo de recipientes de madeira
apropriada de no maximo seiscentos litros de capacidade por no minimo trés meses.

2.5.4. Para os vinhos classificados de acordo como Reserva ou Gran Reserva,
quando se tratar de cortes de vinhos de diferentes safras, todos os seus componentes
devem respeitar os tempos minimos de envelhecimento estabelecidos para a qualificagdo
pretendida.

2.5.5. O estabelecimento nacional que optar pela qualificagdo deste produto
deve manter atualizados e a disposicdio do Ministério da Agricultura, Pecuadria e
Abastecimento os seus registros de produ¢do, movimentagdo e estoque.

3. Rotulagem e embalagem

3.1. A rotulagem do vinho nobre deve atender ao Decreto n? 8.198, de 2014,
as regras complementares relativas a rotulagem estabelecidas no Capitulo Il desta Portaria,
as demais normas aplicdveis e ainda:

3.1.1. A lista de ingredientes no rétulo do vinho nobre deve informar, em
ordem decrescente da quantidade utilizada:

a) as uvas ou o mosto de uvas, podendo ser indicadas as variedades, conforme
definido no Art. 32, Inc VIII, desta Portaria;

b) os ingredientes utilizados em caso de adogamento; e

¢) os aditivos, mencionando a fun¢do de cada aditivos, seguida do seu nome ou
codigo INS.

4. Parametros analiticos para vinho nobre

4.1. Os parametros fisico-quimicos do vinho nobre devem obedecer aos limites
fixados na tabela abaixo:

Minimo| Maximo

Graduacdo alcodlica, % v/v a 20°C 14,1 16,0
Acidez total, mEg/L (pH 8,2) 40 130
Acidez volatil, mEq/L - 20
Acido citrico, g/L - 1,0
Sulfatos totais, em sulfato de potassio, g/L - 1,0
- para vinhos que passaram por, no minimo 2 anos de envelhecimento - 1,5
Sulfitos (mg/L, de SO2 total) - 150
Cloretos totais, em cloreto de sddio, g/L - 1,0
Cinzas, g/L: 1,5 -
vinho tinto 1,0 -
vinho branco ou rosado

Extrato seco reduzido, g/L 21,0 -
vinho tinto 16,0 -
vinho branco e rosé ou rosado

Sédio, mg/L - 80
Diglucosideo de malvidina, mg/L (apenas vinho tinto) - 15
Metanol, mg/L - 400
Tintos - 300
Brancos e rosados

Corante artificial Auséncia
Edulcorante Auséncia
Glicerol exégeno Auséncia

4.2. E admitida turbidez proveniente da manutencio das leveduras de
fermentagdo no vinho nobre, desde que esteja garantida a estabilidade e seguranca do
produto e esta informagdo esteja corretamente descrita na rotulagem destes produtos.

5. Composicao

5.1. Ingredientes obrigatérios para elaboragdo de vinho fino: uvas do género
Vitis spp ou seu mosto.

5.2. O vinho de nobre pode ter como ingrediente opcional:
5.2.1.nobr para adogamento:

| - sacarose na forma sdlida;

Il - mosto simples ou mosto concentrado de uva; e

Il - mosto de uva concentrado retificado.

5.2.2. aditivos, de acordo com legislagdo especifica da Anvisa.

5.3. Os ingredientes e a matéria-prima utilizados na elaboragdo do vinho
ndo devem apresentar:

| - contaminante microbioldgico, orgdnico e inorgdnico, micotoxinas ou
residuo de agrotéxico em quantidade superior aos limites estabelecidos em legislagdo
especifica da Anvisa; e

Il - residuo de agrotdxico ndo registrado para a cultura da matéria-prima ou
do ingrediente.

6. Processo produtivo

6.1. Os coadjuvantes de tecnologia permitidos para o vinho fino sdo os
previstos em legislagdo especifica da Anvisa.

6.2. O vinho fino deve ser obtido por meio de processo tecnoldgico
adequado que assegure a sua apresentagdo e conservagdo até o momento do
consumo, em observancias as regras complementares relativas ao processo produtivo
estabelecidas no Capitulo Ill desta Portaria.

7. Outras disposigoes

7.1. E proibida, no vinho nobre, a presenga de:

7.1.1 Contaminantes microbiolégicos em concentragdao superior ao limite
estabelecido em legislagdo especifica da Anvisa.

7.1.2 Residuo de agrotoxico ndo autorizado ou em concentragdo superior ao
autorizado para uva na produgdo do vinho nobre calculado em fung¢do da proporgdo
de fruta utilizada;

7.1.3 Qualquer contaminante organico ou inorganico em concentragdo
superior aos limites estabelecidos em legislacdo especifica da Anvisa.

7.1.4 Qualquer substancia em quantidade que possa se 